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RESUMO

O PNAE (Programa Nacional de Alimentação Escolar) é o maior Programa
de suplementação alimentar da América Latina, tendo em vista o tempo
de atuação, a continuidade, o compromisso constitucional desde 1988, o
caráter universal, o número de alunos atendidos e o volume de
investimentos já realizados. A alimentação escolar se insere no âmbito da
Segurança Alimentar e Nutricional (SAN), uma vez que um dos princípios
do PNAE é a garantia do Direito Humano à Alimentação Adequada
(DHAA). Considerando que as boas práticas de manipulação e qualidade
higiênica sanitária fazem interface com SAN, torna-se necessário que
alimentação escolar seja produzida em uma Unidade de Alimentação e
Nutrição (UAN) com infraestrutura e práticas de manipulação adequadas.
Uma das medidas para minimizar os riscos de DTA (Doenças Transmitidas
por Alimentos) na alimentação escolar é a aplicação das Boas Práticas de
Fabricação (BPF). O objetivo deste artigo é analisar a qualidade sanitária
da alimentação escolar ofertada em escolas atendidas pelo PNAE com
base em uma revisão bibliográfica de artigos científicos. Como resultado
pode-se afirmar que as não conformidades mais frequentes se referiram à
utilização de adornos pelos manipuladores além de problemas
relacionados à infraestrutura das unidades de alimentação escolar. Em
relação à análise microbiológica, foi observada a presença de Coliformes
totais e E. Coli na água, Entamoeba coli na salada e Ascaris lumbricoides
na salada e nas mãos dos manipuladores. Assim, considerando que o
público atendido pelo PNAE compreende grande coletividade e contempla
um grupo especial, de reconhecida susceptibilidade a doenças,
recomenda-se a implementação de intervenções para esse segmento da
produção de alimentos, pautadas no atendimento as Boas Práticas de
Produção e aos requisitos normativos pertinentes.
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