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RESUMO

l.Introducao A cachaca é o produto obtido pela destilacdo do caldo da
cana fermentado com graduacdo alcodlica de 38% a 48% v/v. Sua
denominagao é tipica e exclusiva do Brasil que produz aproximadamente
800 milhdes de litros de cachaca/ano (CARVALHO et al, 2020). O aumento
da demanda por esses produtos impulsiona as inddstrias de alimentos a
buscarem tecnologias que melhore a qualidade do produto. Uma boa
estratégia é o processo de envelhecimento da cachaca que promove
caracteristicas sensoriais ao produto, como diminuicdo do sabor alcodlico
e aumento da docura e sabor (CARVALHO et al, 2020). A madeira
comumente utilizada é o carvalho, porém, essa madeira é importada
elevando os custos de producdo. Assim, a busca por madeiras alternativas
gue promovam atributos sensoriais agraddveis é interessante. As espécies
guanandi e mogno africano sao alternativas com potencial para uso por
serem plantadas no Brasil, possuirem boa adaptacao, ter boa resisténcia
e serem arvores de reflorestamento (MATHIAS, 2012). Entretanto, para
propor aplicacbes comerciais para esses materiais, o estudos do perfil
guimico e toxicolégico dessas madeiras faz-se necessdrio. Assim, o
objetivo desse estudo foi avaliar o perfil quimico e toxicolégico de
cachacas armazenadas por 30 dias em barris de Mogno africano (Khaya
grandifoliola) e gquanandi (Calophyllum brasiliense). 2. Material e
métodos A cachaca monodestilada com graduacao alcodlica de 48% foi
armazenada em barril de 5 litros de mogno e guanandi, a = 25 °C por 30
dias, sendo realizado diariamente uma hora de oxigenacdo mecanica.
Apés, foi avaliado o perfil quimico segundo a IN n°13/2005. A toxicidade
aguda foi realizada com nauplios de Artemias Salina (Meyer, 1982). As
amostras foram preparadas utilizado chips das madeiras e dgua (55 g/L),
sendo armazenadas a 25 °C ao abrigo da luz por 30 dias antes dos testes.

3. Resultados e discussao A cachaca utilizada (Tabela 1) atende os
parametros estabelecidos pela Instrucdo normativa n? 13 (BRASIL, 2005).
Foi observado reducdo do teor alcodlico e aumento nos teores de acidez
volatil, dlcoois superiores e carbamato de etila no armazenamento com as
duas madeiras. A perda de alcool pode ser devido a idade ou qualidade da
madeira ou baixa umidade. O aumento da acidez ocorre devido a
incorporacdao de compostos oriundos da madeira, como &cidos organicos
nao volateis, componentes secundarios, taninos e compostos fendlicos.
(MENDES et al, 2002). O aumento de alcodis superiores esta relacionado
com a reducdo de volume por evaporacao durante o armazenamento, ja
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gque os vapores que se desprendem sdo constituidos principalmente de
agua e etanol (DIAS et al, 2002; CARDOSO, 2006). A formacdo de
carbamato de etila ocorre provavelmente por meio da reacao entre o
etanol e a ureia formada, através da degradacdo de precursores
nitrogenados que sao intrinsecos ao processo de producao da bebida
(OHE, 2016). No teste de toxicidade foi observado uma taxa de
sobrevivéncia de 76,7%, 86,7% e 90% na amostra controle, mogno e
guanandi respectivamente. Nao houve diferenca na contagem em 24
horas e 48 horas. TABELA 1. Andlises quimicas da cachaca branca e
armazenada em barris de Mogno Africano e Guanandi. PARAMETROS
cachaca branca Mogno Africano 30 dias armazenamento Guanandi. 30
dias armazenamento Aparéncia LLT LLT LLT Cor Incolor Caramelo
Amarela *Teor alcodlico aparente 48,8 47,8 46,3 *Teor alcodlico
real 48,9 48,3 46,7 *Acidez volatil, ac. acético 12,1 154 19,1
*Acetato de etila 22,3 17,6 18,7 *Lactato de etila 1,1 1,0 1,1
*Acetaldeido 10,9 7,3 9,3 *Alcoois superiores totais 200,0 200,9
205,1 *Alcool n-propilico 55,3 55,2 56,3 *Alcool Isobutilico 32,6
32,4 33,0 *Alcool isoamilico 112,2 113,4 115,8 *Alcool n-
butilico < 0,9 < 0,9 0,9 *Alcool sec-butilico < 1,7< 1,7 < 1,7
*Alcool metilico < 3,2 < 3,2 < 3,2 *Furfural < 1,3< 1,3 < 1,3
*Coeficiente de congéneres 245,2 241,1 252,4 **Cobre 0,2 0,5
0,2 **Carbamato de etila 119,7 155,2 148,7 ***Chumbo < 40,0
< 40,0 < 40,0 UNIDADES: PPS: Presenca de particulas em suspensao;
LLT: Liquido limpido transparente mg/100 mL *: miligrama por 100
mililitros de etanol , % v/v a 20°C: porcentagem volume por volume a
20°C, *:mg/L amostra : miligrama por litro de amostra , ***:pug/L:
Micrograma por litro 4. Conclusao. Os barris de Mogno africano e
guanandi modificaram o perfil quimico da cachaca, agregando qualidade
guimica devido a presenca de acidos organicos, ésteres e aldeidos,
estando todos o0s compostos quantificados dentro dos limites
estabelecidos pela legislacao. Os testes de toxicidade revelaram que os
extratos das madeiras ndo foi téxicos para A. Salinas na concentracdo
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