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RESUMO

A cidade de Sao Joaquim-SC vem se destacando no ambito vitivinicola
pela producao de vinhos finos de altitude. Entretanto, devido a alta
pluviosidade nos periodos de maturacdo e colheita, a utilizagdo do cultivo
protegido é uma estratégia para melhorar a qualidade das uvas. O
objetivo foi avaliar a influéncia do cultivo protegido sobre a qualidade do
vinho da variedade ‘Chardonnay’ na safra de 2018/19. O experimento foi
conduzido num vinhedo comercial com altitude de 1256 m. Os
tratamentos consistiram em trés sistemas de cultivo distintos: plantas
descobertas, sob cobertura plastica e sob tela antigranizo. Foram
realizadas analises de teor alcodlico, pH, acidez total, acidez volatil e
aclcares redutores. Tabela 1: Pardametros de qualidade dos vinhos
‘Chardonnay’ cultivada sob sistemas de cultivo protegido e convencional.
Sao Joaquim-SC. Vinho Plastico Tela Sol Teor alcodlico (°GL/20
°C) 11,37 £0,40%11,77 £ 0,54°11,93 £ 0,382 pH 2,75 = 0,182 2,68 =
0,17° 2,73 + 0,162 Acucares redutores (g/L) 3,13 + 1,182 1,74 =+
0,492 1,69 + 0,292 Acidez Volatil (meq/L) 3,70 = 0,292 3,99 + 0,562
3,36 = 0,40° Acidez Total (meq/L) 83,67 + 0,922 87,41 + 1,602° 89,52
+ 1,63° *Médias seguidas de mesma letra, na linha, ndo diferem
estatisticamente entre si, pelo teste de Tukey a 5% de probabilidade. Os
vinhos dos distintos sistemas de cultivo avaliados nao diferiram
estatisticamente para teor alcodlico e aclcares redutores. O vinho do
sistema de cultivo com tela, apresentou o menor pH em comparagao aos
vinhos do cultivo com cobertura plastica e a pleno sol. Ja o cultivo a pleno
sol conferiu o menor teor de acidez volatil e o maior de acidez total
quando comparado aos outros tratamentos. O cultivo protegido modifica o
microclima do vinhedo, possibilitando uma maturacdao completa das uvas.
Os resultados indicam que o cultivo protegido nao influenciou
negativamente na qualidade do vinho.
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