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RESUMO

Dentre as doencas transmitidas por alimentos (DTAs) os peixes estao
inclusos no grupo de alimentos de alto risco, responsdaveis por surtos
alimentares causados por bactérias que habitam a microbiota de
pescados. No Estado de Rondonia a contribuicdo da pesca artesanal e
amadora para a producdo pesqueira tem apresentado uma tendéncia de
aumento indiscriminado. O excesso de matéria organica hidrica gera um
meio de proliferacao de microrganismos, os quais, em mudanca de
temperatura e de ambiente, possibilitam a acdes proteoliticas no pescado,
gerando odores caracteristicos durante sua comercializacdo. O objetivo
desse estudo foi verificar a microbiota do pescado comercializado para
consumo humano, bem como identificar patégenos e seus impactos na
salde publica. Trata-se de um estudo experimental, qualitativo com
carater descritivo. As coletas foram realizadas em 3 pontos distintos de
comercializacdo de produtos agricolas e pecuarios (informal) em Porto
Velho/RO, no periodo de outubro de 2020 a janeiro de 2021. As amostras,
total de 30, foram coletadas do epitélio do pescado, superficie ventral, a
partir de uma pequena raspagem com lamina de vidro, possibilitando a
disposicao das amostras em duplicatas em laminas histoldgicas, as quais
foram fixadas e coradas com eosina e hamatoxilina para andlise
morfolégica e identificacdo parasitdria. A andlise qualitativa permitiu
verificar a incidéncia de bactérias gram positivas na forma de bacilos e
estreptobacilos em 100% das amostras; bactérias gram negativas em
colonias de bacilos, 40% das amostras, além da presenca da forma de
trofozoito da Entamoeba dispar em 20% das amostras. O estudo permitiu
verificar uma alta incidéncia de bactérias de caracteristicas morfolégicas
e bioquimicas distintas, as quais podem provir da prépria aquicultura e se
proliferarem no ambiente no qual sdo dispostos para venda, em bancas a
céu aberto e sem uma refrigeracdao adequada, fator que também propicia
a contaminacao por outros microorganismos, como protozoarios,
helmintos e ectoparasitos oriundos de vetores artrépodes. Conclui-se,
portanto, a necessidade de uma maior fiscalizacdo sanitédria em feiras
livres, bem como a importancia de ampliacdo desse estudo para
verificacdo de resisténcia dessas bactérias aos antimicrobianos utilizados
em pisciculturas. Espera-se que este estudo venha a contribuir para
qualidade do pescado no Estado de Rondbnia, bem como o seu
condicionamento para comercializagao.
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