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RESUMO

O ovo é um produto de carater perecivel e por isso, logo apés a postura,
hd reducdo na sua qualidade. Os principais fatores que aceleram a
reducdo da qualidade dos ovos sdo condicdes de estocagem, o periodo de
armazenamento e a idade das aves. Outro fator importante a se
considerar é o sistema de producao. A depender da forma de criacao, o
aspecto sanitdrio do ambiente pode influenciar na contaminacao
microbiana da casca e da parte interna do ovo. Condicdes inadequadas de
armazenamento, principalmente de temperatura, aceleram as reagoes
guimicas no interior do ovo promovendo a perda de diéxido de carbono e
agua através dos poros da casca, o que transforma o albumen denso em
liguido e promove o aumento do pH do albUmen. Assim, determinar
condicdes ideais de armazenamento sdao fundamentais para que se
mantenha a qualidade do ovo até o momento do consumo. Desta forma,
objetivou-se avaliar a influéncia do tempo e da temperatura de
armazenamento sobre qualidade de ovos de galinhas criadas em sistema
cage free. Para tanto, foram utilizados 80 ovos provenientes de galinhas
da raca GLC com idade de 35 semanas de idade. Os ovos foram pesados
individualmente e a partir de um delineamento inteiramente casualizado
foram divididos em dois grupos para armazenamento em temperatura
ambiente (25 °C) e refrigerado (5 °C). A cada sete dias (0, 7, 14, 21 e 28),
8 ovos de cada ambiente foram avaliados, caracterizando um esquema
fatorial 2x5 (duas temperaturas x 5 idades). As varidveis avaliadas foram
peso do ovo, do albumen, da gema e da casca (g), espessura da casca
(mm), indice gema e pH da gema. Os dados foram avaliados
considerando-se probabilidade de 5%, quando as médias foram
significativas para ambientes utilizou-se o teste F e para idades de
estocagem utilizou-se regressdo. Houve efeito de interacdo sobre o indice
gema (P = 0,0285). Avaliando isoladamente, a idade ou ambiente nao
influenciaram o peso do ovo ou peso da casca (P > 0,05). A temperatura
de 5 °C manteve o peso do albimen préximo ao peso do ovo fresco
(33,519 vs. 34,61qg); a temperatura de 25 °C promoveu reducdo para
31,029 (P = 0,027). O peso da gema de ovos armazenados em 25 °C
aumentou (15,29 vs. 13,91); ja ovos refrigerados tiveram gemas préximos
ao peso no dia da postura (14,049) (P = 0,0002). A gema teve aumentos
do pH da gema em temperatura de 25 °C (6,73 vs. 6,52 de ovos de
temperatura de 5 °C) (P = 0,028). O indice gema se manteve em
temperatura de 5 °C (0,475 vs. 0,499 de ovos no dia zero); j& em
temperatura de 25 °C o indice gema foi de 0,300 (P < 0.0001). O tempo
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de armazenamento promoveu aumento do peso da gema (P = 0,027),
reducao da espessura da casca (P < 0,0001) e reducao do pH da gema (P
= 0,0028). Recomenda-se o armazenamento do ovo de galinhas criadas
em sistema cage free em temperaturas de 5 °C para manutencao da
qualidade interna até 28 dias.
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