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RESUMO

O mercado consumidor tem priorizado alimentos de qualidade e que
apresentem caracteristicas sensoriais satisfatérias, sendo estes aspectos
em sua maioria atendidos pelos derivados de leite de bufala, os quais
possuem diversas vantagens nutricionais em relagcdo a outros alimentos,
além de aspectos organolépticos Unicos. O objetivo deste estudo foi
avaliar a percepcao da populagcao paraense com relagao as principais
caracteristicas nutricionais e organolépticas dos derivados de leite de
bufala. Para tal, aplicaram-se questionarios difundidos em varios grupos
de redes sociais contendo 15 perguntas objetivas, que abordaram
informacdes referentes a questbes sociodemograficas, quesitos
organolépticos mais apreciados desses derivados pelos entrevistados e
conhecimentos quanto aos beneficios nutricionais destes. Foram obtidas
385 respostas, sendo realizada posteriormente a utilizacdo do programa
estatistico Qui - quadrado e Teste de Fisher, para observar as varidveis
qualitativas de todas as categorias. De acordo com os resultados
encontrados, dentre todos os participantes, 65,0% foram do género
feminino e 35,0% do masculino, com faixa etaria entre 20 a 30 anos, os
quais 36,4% possuiram ensino superior incompleto e 41,0% com renda
familiar entre dois a trés saldrios minimos. Como também, destacou-se
que 49,9% dos entrevistados relataram apreciar mais o quesito “sabor”
dentre todos os aspectos sensoriais, tal fato corrobora com estudos
cientificos j& publicados, os quais demonstraram maior apreciacdo quanto
ao sabor do produto, como sendo &cido e levemente salgado quando
comparado a suculéncia, cor, textura ou odor. Além disso, observou-se
gue 56,1% dos participantes ndo souberam destacar qualquer beneficio
nutricional, a exemplo do leite de bufala e seus derivados apresentarem o
dobro de célcio em sua composicdo fisico-quimica, representado por 59%
a mais (sendo estd uma excelente opcao na prevencdo contra a doenca
osteoporose), 33% a menos de colesterol, 48% e 47% a mais de proteina
e foésforo, respectivamente quando comparados com o leite de vaca,
seguido por 43,9%, que relataram conhecer tais vantagens. Assim,
demonstrou-se o real potencial da producdo de derivados de leite de
bufala, os quais podem ser mais difundidos a partir da potencializacao no
markething destes produtos, através das redes de telecomunicacao,
desenvolvendo dessa forma o maior interesse por esses alimentos pela
populacao paraense.

PALAVRAS-CHAVE: Nutricdo e producdo de ruminantes, bubalinocultura, queijo.
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